
Pasticceria 
 Tradizionale 
 Mantovana

festival della

3a edizione

21 -22 settembre 2019  dalle ore 9.30

loggia del grano mantova

dolci tradizionali
Anello di Monaco

Helvetia

Salame di cioccolato

Sbrisolona 

Tagliatella

Torta delle rose

Torta Greca

Torta Margherita

Zabaglione 

Chisol con uvetta

dolci antichi
Torta al vento

Delizia

Ofella

Torta di noci

Veneziane

Filos

Kraphen

dolci EAST Lombardy

Torta di amarene - Sfongade 

Treccia d’oro

Cotognata

Convivium

pasticcerie mantovane
LA DOLCELIA

Via Giulio Romano, 10 - Mantova
www.ladolcelia.it

CASA DEL PANE
Via Giuseppe Verdi, 65 - Mantova 

www.casadelpanemantova.it 

PASTICCERIA ANTONIAZZI
• Via Romana Conventino, 15 - Bagnolo San Vito, MN

• CAFFE’ BORSA - C.so della Libertà, 6 - Mantova
www.antoniazzi.biz

PASTICCERIA CAVOUR
• Via Camillo Benso Cavour,  69 - Mantova

• Via Cremona, 71 - Mantova

PASTICCERIA LA DELIZIOSA
Viale Gorizia, 10 - Mantova

www.pasticcerialadeliziosamantova.com

PANIFICIO RIZZATO
Via Don Giovanni Minzoni, 23 - Castellucchio (MN)

panificiorizzatogianni.myadj.it/v/panificiorizzatogianni

SAPORI IN TAVOLA
Portici Broletto, 54 - Mantova

PASTICCERIA ATENA
Via Vespasiano Gonzaga, 41/43 - Sabbioneta - MN

www.pasticceriaatena.it

pasticcerie EAST Lombardy
PASTICCERIA ZATTI

Via Chiesa, 1 - Tavernola Bergamasca (BG) 
www.zattipanificiopasticceria.it

TRECCIA D’ORO
Piazza Garibaldi, 77 - Crema (CR)

www.trecciadoro.com

STRADA DEI VINI COLLI DEI LONGOBARDI
Viale della Bornata, 65 - Brescia (BS)
www.stradadelvinocollideilongobardi.it



DOMENICA 22 SETTEMBRE 
loggia del grano mantova

dalle 9.30 alle 13.30
Degustazione dolci e vendita 
a cura delle pasticcerie mantovane

dalle 10.30 alle 13.00
Show cooking a cura 
dello chef 

Damiano Carrara

ingresso libero 
fino ad esaurimento posti

I laboratori sono rivolti ai bambini da 4 a 8 anni, 
prenotazione obbligatoria: 
festivaldellapasticceria@mantovastrada.it

I laboratori didattici e le degustazioni 
sono a cura della Strada dei vini 
e sapori mantovani tenute dal sommelier
e gastronomo Graziano Giuseppe Rubes

SABATO 21 SETTEMBRE 
loggia del grano mantova

dalle 9.30 alle 14.00 
Degustazione dolci e vendita 
a cura delle pasticcerie mantovane

dalle 10.00 alle 11.00
Laboratorio per bambini
“dolci percezioni: scopriamo i 5 sensi”

dalle 11.30 alle 12.00
Degustazione guidata 

dalle 12.30 alle 13.00
Degustazione guidata
___

dalle 14.30 alle 19.00
Degustazione dolci e vendita 
a cura delle pasticcerie mantovane 
e delle pasticcerie Ea(s)t Lombardy

dalle 15.30 alle 17.00
Laboratori per bambini
“Dolce fare: preparazione del dolce salame”

dalle 17.30 alle 18.00
Degustazione guidata

dalle 18.30 alle 19.00
Degustazione guidata

3a edizione

RASSEGNA 
CINEMATOGRAFICA 

presso il Cinema Mignon mantova

SABATO 21 SETTEMBRE 

ore 10.00
Colazione al cinema: degustazione gratuita 
di dolci della tradizione mantovana.
A seguire, “Emotivi anonimo”(Francia 2015)
ingresso gratuito fino ad esaurimento posti

ore 15.00
Dolce merenda al cinema: 
“Le ricette della Signora Toku” (Giappone 2015), 
ingresso gratuito fino ad esaurimento posti. 
A seguire, dolce merenda con dolci 
della tradizione mantovana

Il Comune di Mantova, con il coordinamento della 

Strada dei Vini e dei Sapori Mantovani, e il supporto 

della Camera di Commercio di Mantova, organizza la 

terza edizione del Festival della Pasticceria 

Tradizionale Mantovana. In degustazione dolci della 

tradizione mantovana, ‘dolci dimenticati’ e ‘dei 

ricordi’. Sono stati coinvolti i pasticceri delle province 

di Bergamo, Brescia e Cremona che con Mantova si 

sono raccolte in un unico territorio denominato Ea(s)t 

Lombardy, condividendo tradizioni, passione e gusto. 

Due giorni di laboratori per i più piccoli e 

degustazioni guidate oltre allo chef Damiano Carrara 

che domenica mattina  realizzerà un dolce utilizzan-

do i prodotti del territorio e decreterà il vincitore del  

contest lanciato per l’occasione. 

Il festival è stato organizzato con il contributo delle 

associazioni di categoria e degli sponsor tecnici 

Consorzio Virgilio, Molino Pasini e Azienda Agricola 

Calciolari.


